%@@m QS@/wo’oe

LA DINEE DU VIGUIER
DE 19H A 21H30

Loy umw&k;{ai/w

VELOUTE DE SAISON 12€
SALADE VEGETARIENNE 14€
CLUB SANDWICH 16€
ASSIETTE DE SAUMON 16€
GRAVELAX
ASSIETTE DE CHARCUTERIES ET 1€
FROMAGES DE NOTRE REGION
O les gowvmandises

YAOURT NATURE AUX FRUITS DE LA

FERME LES PATURINS 3€

“(46270)

SALADE DE FRUITS DE SAISON S8€
TARTE DU MOMENT €

COMPOSER LE 9 POUR COMMANDER - CERTAINES DE NOS PREPARATIONS SONT REALISEES “A LA MINUTE"
CE QUI IMPLIQUE UN TEMPS DE PREPARATION
TOUS NOS PRIX SONT TAXES INCLUSES - UN SUPPLEMENT DE 5 € SERA FACTURE POUR CHAQUE COMMANDE EN ROOM SERVICE
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LA DINEE DU VIGUIER
DE 19H A 21H30

Clin reuge

12CL 75CL 12CL 75CL

AAOP CORBIERES 6€ 28€ CHATEAU LAMARTINE 9€ s56€
-MYTHIQUE CARACTERE ALTITUDE - CUVEE PARTICULIERE 2019

6]}5/0 blance sec

COTE DU LOT 7€ 28€ BOURGOGNE 10€  55€
- LES PETITS CAILLOUX -CHABLIS DOMAINE LAROCHE
@i/o blance deww
SAUTERNE 9€
-LEs CHARMILLES
@W 50CL

IGP COTES DU LOT 5€ 20€ COTE DE PROVENCE 25€
-ROSE D’UN ETE - CHATEAU VALENTINE

, COUPE DE CHAMPAGNE 15€
CoUPE DE CHAMPAGNE ROSE 17€
-LAURENT PERRIER BRUT
- PALMER’S N
chedéwm&

BIERES ARTISANALES LOCALES (BLONDE, BLANCHE, AMBREE, IPA) 6€
BIERES CLASSIQUES (HEINEKEN, AFFLIGEM, LEFFE, JUPILER SANS ALCOOL, ...) 5€
Los Sefts
JUS DE FRUITS GRANINI 25CL 3,5 €

(POMME, ABRICOT, ORANGE, FRAISE, TOMATE, PAMPLEMOUSSE, ANANAS)
SODAS 33CL 4€

(COCA, COCA ZERO/ CHERRY COKE,LIMONADE, PERRIER, SCHWEPPES AGRUMES,TONIC, FANTA,
FUZETEA PECHE,SPRITE)

SIROP A L4EAU MONIN 2.5CL 3€
(PECHE, MENTHE, GRENADINE, FRAISE, CITRON, ORGEAT, VIOLETTE, MURE)

EAUX 1/2 OU 1L (VITTEL OU BADOIT VERTE) 4€/6€

Un supplément de 5 € sera facturé pour chaque commande de room service - Prix nets, taxes
comprises. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec moderation.



